
Lust auf noch mehr essbare Geschenkideen? Unsere Gourmet-Sek-
tion „Lecker schenken“ auf www.erlebnisgeschenke.de hält viele 

weitere Rezepte für Sie bereit!

Erdbeeren und Marshmallowfluff. Jedes für sich schon lecker aber 

zusammen ein Gedicht und die kleinen Nachwuchsgourmets werden noch 

sehr lange von dieser außergewöhnlichen Geschmackspoesie träumen.

Blogautor: Anna
von eatandfeast.wordpress.com
Die Cupcakefee isst, backt und kocht 
mit großer Leidenschaft. Vor allem tut 
Sie das gerne zur Entspannung  und mit 
Freunden und Familie. Auf Ihrem Blog er-
freut Sie aber auch Ihre Umwelt mit 
tollen Rezepten und kreativen Ideen.

1 Die Erdbeeren säubern und 
klein schneiden. Die Schale 

einer Limette abreiben und beide 
auspressen. Den Ingwer reiben und 
alles zusammen mit der Vanille und 
dem Zucker in eine Schüssel geben 
und eine Stunde ziehen lassen.

2 Die Masse nach den Packung-
sangaben des Gelierzuckers 

zubereiten. 

3 Frische, heiß ausgespülte Glä-
ser bereit stellen. Die Gläser 

ca. zur Hälfte mit der Erdbeermasse 
befüllen und abkühlen lassen.

4 Als letztes das Marshmal-
lowfluff auf der erkalteten 

Marmelade verteilen. Deckel drauf 
und fertig!

Zutaten:

5 g 	 Vanille (Mark oder Aroma)
1	 Stückchen frischer Ingwer
1 Glas 	 Marshmallowfluff
300 g 	 Gelierzucker (2:1)
650 g	 Erdbeeren
2 	 Limetten

  Erdbeer 
         Marshmallow

http://www.erlebnisgeschenke.de/lecker-schenken/
http://eatandfeast.wordpress.com


Verpackungsidee

        Deckchen + Etiketten
     

Die Etiketten einfach ausschneiden, beschrif-
ten und aufkleben. Das Deckchen, je nach 
Größe des Glases an der passenden Linie 
ausschneiden. Es sollte in etwa 2 cm größer 
sein als das Glas. Auf den Deckel legen und 
mit einem schönen Bändchen fest binden.

Materialien:
DIN A4 Papier
Schere und Kleber

Stoffbändchen
Stift 

an der Linien ausschneiden
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